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La friggitrice industriale a cestello mod. Tokyo 65 MODELLO Tokyo 65 - GAS
e stata progettata seguendo le regole introdotte

_ ) , Ingombro 710 x 920 x 1100 mm
dal Toyotismo degli anni ’60. .
Abbiamo studiato un sistema innovativo, Ingombro con scolatoio 1200 x 920 x 1100 mm
che permette all'olio di scaldarsi pit in fretta. _ Vasca di frittura 650 x 500 mm
La vasca di cottura € stata ingegnerizzata simulando _ Litri di olio Circa 60 L
i moti convettivi dell’olio, in modo tale da garantire ~ Tempo di riscaldamento Circa 21 min
una cottura perfetta, ed e stata ottimizzata per ridurre ) Sistema di riscaldamento Gas (Metano o Gpl)
al minimo la quantita di olio necessaria per la  Bruciatore 23400 Kcal (27,5 Kw)
cottura degli alimenti. R :

_Alimentazione 220 Vac 1Ph + gnd
Queste innovazioni consentono un risparmio al
/ , Y 7/ Materiale Acciaio - AlISI 304
cliente finale di circa il 25% di olio di cottura e
. . Ili tibili Mini - Small

del 30% di gas nella fase di preriscaldamento. Cestelli compatibili ini - Sma

| \‘l"y
[] ] [

l IHHIIIIIIH\\\\

&

TR =

e

,'
|

MIOZZ0_ S




PRODUTTIVITA

Patate surgelate Gastronomia Pasticceria Krapfen

Circa 25-30 Kg/h Circa 30-35 Kg/h Circa 55 Kg/h Circa 280 Pz/h

N.b: la produttivita puo variare in base al tipo di prodotto, alla sua temperatura e al tipo di impasto.
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CESTELLI COMPATIBILI

650,00
l
P

500.00

MODELLO Dimensioni

: Large 980 x 625 mm
Medium 730 x 625 mm
Small 480 x 625 mm Y
Mini 230 x 625 mm Y
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