FOOD TECHNOLOGIES

Gli impianti di aromatizzazione automatica sono stati
progettati seguendo le regole introdotte dal Toyotismo
degli anni '60.

Abbiamo studiato un sistema innovativo,

che permette alle polveri di distribuirsi in modo
uniforme su una grande superficie del tamburo.

Gli ugelli di spruzzo sono regolabili per adattarli a tutti
i prodotti processabili dall'impianto.

Inoltre, sono stati inseriti sistemi per il controllo del
consumo delle polveri e un grande touch-screen

per la gestione dell‘intera macchina.

Per visionare i filmati ed avere maggiori informazioni,

vi invitiamo a visitare la pagina web dedicata.

Caratteristiche principali

Tamburo sagomato in acciaio inox

Sistema Easyclean per facilitare le operazioni di pulizia

. Coperchi protettivi rimobili

Sistema di rotazione controllato da inverter

. Sistema di spruzzo e micro-dosatura automatica

. Quadro elettrico integrato nella carpenteria

_ Macchina e carrello degli aromi dotati di ruote

. Vassoi per la raccolta delle briciole rimovibili

_ Celle di carico per il controllo dei consumabili

. Costruzione in acciaio AISI 304 e AISI 316
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SIEMENS

ACCESSORI COMPATIBILI

MODELLO Descrizione

TS-1400 . Tamburo setaccio piccolo
Tamburo setaccio grande
Nastro elevatore regolabile

Connessione in rete e teleassistenza
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